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Panino del Giorno................................................................................................10.00
Datterino giallo epoca, misticanza, hamburger 160gr, 
crema di peperoni gialli e olive e gorgonzola dolce.

* prodotto congelato ** prodotto abbattuto

TUTTI I NOSTRI HAMBURGER SONO TRITATI IN CASA E SERVITI A COTTURA MEDIA (I.E. ROSATA).
IL NOSTRO BUN È UNA BRIOCHE SEMIDOLCE CON SESAMO ED È REALIZZATA ARTIGIANALMENTE SECONDO LA RICETTA ORIGINALE.



Starters

Le nostre patatine

Insalate

ANELLI DI CIPOLLA*..........................................................................................3.50
CROCCHÈ..................................................................................................................2.50
Patate di montagna, caciotta e salame napoli.
ALETTE DI POLLO*.............................................................................................5.00
POP CORN DI POLLO**....................................................................................5.00
Bocconcini di pollo allo yogurt, spezie e panati 
con farina di mais.
POLPETTE DI BACON**...................................................................................5.00
Bambu con polpette affumicate al bacon.
JALAPENOS*...........................................................................................................4.00
Impanato di peperoncini jalapegno piccanti e 
formaggio cremoso.
MAIALINO AFFOGATO**..................................................................................5.00
Polpettine di Salsiccia con bacon immersa 
nella salsa al formaggio.
SPIEDINI DI WAGYU CON SALSA CHIMICHURRY............................9.00
Taglio nobile, premiato jack's creek, servito 
al sangue con salsa chimichurry.

PATATE CHIPS........................................................................................................3.00
PATATE STEAK HOUSE*..................................................................................3.00
PATATE STEAK HOUSE* E SALSA AL FORMAGGIO......................5.00
PATATE STEAK HOUSE*, SALSA AL FORMAGGIO
E SALSICCIA SBRICIOLATA...........................................................................6.00
FRITTO RELATIVO...............................................................................................6.00
Patatine chips, cheddar bianco e Pulled Pork.

BEEF SALAD...........................................................................................................7.00
Straccetti di manzo, misticanza, pomodorini,
glassa aceto balsamico.
CHICKEN SALAD..................................................................................................7.00
Straccetti di pollo, misticanza, salsa teriyaky e
semi di sesamo.
PULLED PORK SALAD......................................................................................7.00
Spalla di maiale sfilacciata, iceberg.

* prodotto congelato ** prodotto abbattuto

TUTTI I NOSTRI HAMBURGER SONO TRITATI IN CASA E SERVITI A COTTURA MEDIA (I.E. ROSATA).
IL NOSTRO BUN È UNA BRIOCHE SEMIDOLCE CON SESAMO ED È REALIZZATA ARTIGIANALMENTE SECONDO LA RICETTA ORIGINALE.



American Gourmet Burger
CHEESEBURGER...................................................................................................8.00
Bun artigianale, burger di Black Angus da 160 gr,
cheddar, cipolle, insalata iceberg, pomodoro, 
cetriolini, salsa barbecue.
JUICY LUCY.............................................................................................................13.50
Bun artigianale, burger di Black Angus da 260 gr
con cuore di formaggio, cheddar, bacon, cipolle,
insalata iceberg, salsa barbecue.
CRISPY JUICY LUCY..........................................................................................10.00
Bun artigianale, burger di pollo tritato al momento,
ripieno di provola e prosciutto cotto e fritto con
impanatura croccante, pomodoro, insalata iceberg e
“salsa segreta 8/B”.
CRUNCHY ONIONS............................................................................................10.00
Bun artigianale, burger di Black Angus da 160 gr,
doppio cheddar, bacon, cipolle croccanti arrostite,
insalata iceberg, “salsa segreta 8/B”.
ROYAL CRUNCHY................................................................................................14.00
Bun artigianale, burger di Black Angus ripieno di
cheddar e avvolto nel bacon, cipolle croccanti arrostite,
insalata iceberg e “salsa segreta 8/B”.
THE MACHINE......................................................................................................13.00
Bun artigianale, burger di Black Angus da 160gr,
cheddar croccante, cipolla caramellata al forno,
burro d’arachidi, salsa bbq, insalata. 
CROC E ROLL........................................................................................................11.00
Bun artigianale, burger di Black Angus da 160g,
caciocavallo dolce, crocchè fatto in casa, salame,
maionese al basilico, insalata iceberg.
CHICKEN DELICIOUS..........................................................................................8.00
Bun artigianale, burger di coscia di pollo da 160 gr,
cheddar, insalata iceberg, pomodoro cuore di bue,
maionese.

* prodotto congelato ** prodotto abbattuto

TUTTI I NOSTRI HAMBURGER SONO TRITATI IN CASA E SERVITI A COTTURA MEDIA (I.E. ROSATA).
IL NOSTRO BUN È UNA BRIOCHE SEMIDOLCE CON SESAMO ED È REALIZZATA ARTIGIANALMENTE SECONDO LA RICETTA ORIGINALE.



Veg Gourmet

Italian Gourmet Burger
ANTICA SALUMERIA..................................................................................................10.00
Bun artigianale, burger di scottona 160 gr,
provola, prosciutto crudo, fonduta di formaggio,
radicchio saltato in padella.
BURGER CAMPANO..................................................................................................... 8.50
Bun artigianale, burger di scottona 160 gr,
provola, melanzane a funghetto.
PISTACCHIOTTO............................................................................................................12.00
Bun artigianale, burger di Black Angus da 160 gr,
provola, pomodori secchi e salsa di pistacchio di Bronte.

BURGER VEGANO*........................................................................................................7.50
Bun artigianale, burger di verdure, insalata iceberg
e contorno a scelta.
BURGER VEGETARIANO.............................................................................................7.50
Polpetta di melanzane homemade**, provola,
insalta iceberg, velo di maionese.
BURGER VEGETARIANO 2.0....................................................................................8.00
Bun, ham con zucchine, cipolla , ceci, curry, sale, pepe, pecorino impa-
nato nel panko caciocavallo piastrato, zucchine alla scapece e misti-
canza.

* prodotto congelato ** prodotto abbattuto

TUTTI I NOSTRI HAMBURGER SONO TRITATI IN CASA E SERVITI A COTTURA MEDIA (I.E. ROSATA).
IL NOSTRO BUN È UNA BRIOCHE SEMIDOLCE CON SESAMO ED È REALIZZATA ARTIGIANALMENTE SECONDO LA RICETTA ORIGINALE.

L’Olimpo dei Sapori
APOLLO...............................................................................................................................13.00
Bun, burger di scottona 160g, pomodorino caramellato giallo “Epoca”, 
bacon, miele millefiori cilentano "Mucciolo", insalata, fiore di zucca ri-
pieno di crema al pecorino.
GIOVE.................................................................................................................................. 11.00
Bun, burger di scottona 160, melenzane a listarelle, stracciata di 
bufala, pesto di basilico homemade, pomodorino datterino arrostito, 
bacon croccante.
MARTE................................................................................................................................10.50
Bun, burger di scottona 160g, mortadella piastrata, ricotta al limone, 
pistacchi interi, maio al pistacchio.
VENERE..............................................................................................................................10.00
Bun, burger di scottona 160g, zucchine alla scapece, maio alla menta, 
provola al limone, misticanza.



Piatti
BURGER AL PIATTO..........................................................................................10.00
Hamburger di Manzo italiano da 200 gr,
provola, contorno del giorno, patatine o misticanza.

Baguette
PHILLY CHEESE STEAK...................................................................................9.00
Baguette, straccetti di manzo, cipolle, cheddar fuso.
PULLED PORK.........................................................................................................7.50
Baguette, spalla di maiale sfilacciata, misticanza.
JACK DANIEL’S PULLED PORK....................................................................8.00
Baguette, spalla di maiale sfilacciata,
cipolle caramellate, bacon, salsa barbecue Jack Daniel’s.

Dolci
CHEESE CAKE al CIOCCOLATO**................................................................5.00
CHEESE CAKE al CIOCCOLATO BIANCO**.............................................5.00
CHEESE CAKE ai FRUTTI DI BOSCO**....................................................5.00
CHEESE CAKE AL BURRO D’ARACHIDI**..............................................5.00
CHEESE CAKE AL PISTACCHIO**...............................................................5.00
CHEESE CAKE LOTUS**...................................................................................5.00
CHEESE CAKE KINDER BUENO**...............................................................5.00
TORTA BAIOCCO**................................................................................................5.00
OREO CAKE**..........................................................................................................5.00
TIRAMISU AL PISTACCHIO..............................................................................6.00
SCOMPOSTA CON CREMA PASTICCIERA E MERINGA..................5.00

* prodotto congelato ** prodotto abbattuto

TUTTI I NOSTRI HAMBURGER SONO TRITATI IN CASA E SERVITI A COTTURA MEDIA (I.E. ROSATA).
IL NOSTRO BUN È UNA BRIOCHE SEMIDOLCE CON SESAMO ED È REALIZZATA ARTIGIANALMENTE SECONDO LA RICETTA ORIGINALE.



* prodotto congelato ** prodotto abbattuto

TUTTI I NOSTRI HAMBURGER SONO TRITATI IN CASA E SERVITI A COTTURA MEDIA (I.E. ROSATA).
IL NOSTRO BUN È UNA BRIOCHE SEMIDOLCE CON SESAMO ED È REALIZZATA ARTIGIANALMENTE SECONDO LA RICETTA ORIGINALE.

POTENZIA
IL TUO BURGERBURGER
BURGER:
BURGER da 160 gr..................................................................................................................+ 5.00
BURGER POTENZIATO a 250 gr............................................................................+ 3.00 
BURGER da 250 gr.................................................................................................................+ 8.00
BURGER JUICY LUCY...........................................................................................................+ 8.00
BURGER ROYAL..........................................................................................................................+ 800
BURGER CRISPY........................................................................................................................+ 5.00

EXTRA:
CROCCHÈ FATTO IN CASA.............................................................................................+ 2.50
CHEDDAR CROCCANTE....................................................................................................+ 4.00
PHILLY CHEESE STEAK...................................................................................................+ 5.00
PULLED PORK..............................................................................................................................+ 3.00
BACON.....................................................................................................................................................+ 1.00
UOVO.........................................................................................................................................................+ 1.00
PATATE AL FORNO...................................................................................................................+ 1.00
CHEDDAR............................................................................................................................................+ 1.00
MELANZANE A FUNGHETTO......................................................................................+ 1.50
PROVOLA.............................................................................................................................................+ 1.00
ANELLI DI CIPOLLA*...............................................................................................................+ 1.00
ZUCCHINE ALLA SCAPECE............................................................................................+ 1.50
PROVOLA AL LIMONE...........................................................................................................+ 1.50
STRACCIATA DI BUFALA..................................................................................................+ 2.00
PESTO DI BASILICO...............................................................................................................+ 2.00
MORTADELLA PIASTRATA..............................................................................................+ 1.00
POMODORINO GIALLO.........................................................................................................+ 1.50
FIORE DI ZUCCA RIPIENO.............................................................................................+ 2.00

SALSE:
SALSA AL FORMAGGIO.....................................................................................................+ 1.00
BURRO D’ARACHIDI................................................................................................................+ 1.00
PESTO DI PISTACCHIO........................................................................................................+3.00
SALSA BBQ JACK DANIEL’S........................................................................................+ 0.50
SALSA 8/B........................................................................................................................................+ 0.50



PREVENZIONE DELLE ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI

Conformemente a quanto sancito dall’art.8 del Regolamento CE 1169/2011, paragrafo 2
SI INFORMANO I CONSUMATORI CHE:

in relazione alla necessità di prevenire le allergie e le intolleranze legate al consumo di alimenti,
rivolgendosi al personale in servizio è possibile ricevere ogni notizia circa
la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze.
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DRINK

ACQUA       CL.50    € 1,00

ACQUA       CL.75    € 2,00

COCA COLA     CL.33   € 2,50

COCA COLA     CL.50  € 3,50

COCA COLA ZERO       € 2,00

FANTA            € 2,00

SPEZI            € 3,00

SEVEN 7 UP         € 3,00
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WARSTEINER PREMIUM
Pilsner
ALC. 4.8° | CL.20 | € 3,00
ALC. 4.8° | CL.40 | € 5,00
 
KWAK
Belgian Strong Ale
ALC. 8.4° | CL.25 | € 4,50

 THWAITES GOLD EXTRA
Strong Lager
ALC. 9.0° | CL.20 | € 3,00
ALC. 4.8° | CL.40 | € 5,00
 
CALIFORNIA WEST COAST
Ipa
ALC. 7.0° | CL.33 | € 5,00

 KÖNIG LUDWIG WEISSBIER
Weisse
ALC. 5.5° | CL.33 | € 3,50
ALC. 5.5° | CL.50 | € 5,00
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BLANCHE DE BRUXELLES
ALC. 4.5° | CL.33 | € 6,00
Blanche dal setore fruttato grazie
all’aggiunta di arancia curacao 
durante la lavorazione.

 
BLOEMENBIER
ALC. 7.0° | CL.33 | € 6,00
Bionda doppio malto prodottta nella 
cittadina di Lachristi. Aroma 
profumato grazie alla presenza di 
piante e fiori.

 

BELGIO
DUCHESSE
DE BOURGOGNE
ALC. 6.2° | CL.33 | € 6,00
Colore rosso scuro, prodotta al 
confine con la Francia; è un ottimo 
inizio per approcciarsi al mondo 
delle birre acetiche.

DELIRIUM NOCTURNUM
ALC. 9.0° | CL.33 | € 6,00
Doppio malto scura di alta fermen-
tazione. Presenta tre tipi di lievito ed 
un’aroma luppolato.

 

DUVEL
ALC. 8.5° | CL.33 | € 6,00
             | CL.75 | € 12,00
Chiara in stile Golden Strong Ale, ad 
alta fermentazione di gusto delicato 
e morbido, sottilmente luppolato.

CHIMAY GRAND RESERVE
ALC. 9.0° | CL.150 | € 30,00
Trappista ambrata con forte aroma 
e sapore complesso. Ha un leggero 
tocco floreale dovuto al lievito 
fresco.

 

DELIRIUM TREMENS
ALC. 9.0° | CL.33 | € 6,00
Chiara, i tre diversi tipi di luppoli con 
i quali è prodotta la rendono 
particolarmente speziata.

LA CHOUFFE BLONDE
ALC. 8.0° | CL.33 | € 6,00
             | CL.75 | € 12,00
Artigianale doppio malto dal colore 
giallo intenso con riflessi dorati. Si 
presenta con note fruttate e speziate.

MC CHOUFFE ROSSA
ALC. 8.0° | CL.33 | € 6,00
             | CL.75 | € 12,00
All’aspetto è di colore ambrato, con 
riflessi rosso rubino. Sentori di frutti 
di bosco rossi, malto, toffe, spezie e 
miele.

BIG CHOUFFE MAGNUM
ALC. 8.5° | CL.150 | € 30,00
Edizione limitata de La Chouffe 
Blonde da 1,5 litri

 

BUSH 12
ALC. 12.0° | CL.33 | € 6,00
Ambrata ad alta fermentazione dal 
pronunciato gusto di malto. Di gusto 
dolce amaro grazie alla presenza del 
malto caramello.

 



GERMANIA

FRANZISKANER
ALC. 5.0° | CL.50 | € 5,00
Prodotta con malto d’orzo, luppolo e 
acqua secondo la Legge di Purezza 
Bavarese del 1516. Frizzante, amaro-
gnola e dissetante.

SCHNITZER BRAU
ALC. 5.0° | CL.33 | € 5,00
Birra senza glutine chiara. Prodotta 
con miglio, questa birra è chiara dal 
gusto piacevolmente leggero.

 

RIEGELE AUGUSTUS
ALC. 8.0° | CL.50 | € 6,50
Colore ambrato, schiuma beige 
diffusa e tenace. Sentori di fiori 
bianchi e venature di prugna.

 

SCHNEIDER WEISSE
AVENTINUS
ALC. 8.2° | CL.50 | € 6,00
Prodotta con malti chiari, cristalliz-
zati e scuri; né pastorizzata e né fil-
trata. Note di chiodi di garofano e 
uva passa.

FISHER
ALC. 6.0° | CL.33 | € 6,00
Strong Lager dal colore dorato e 
dalla bassa fermentazione, gusto 
deciso con sentori di luppolo e 
aroma di cereali

FRANCIA

GRAN BRETAGNA
SAMUEL SMITH’S
IMPERIAL STOUT
ALC. 7.0° | CL.33 | € 6,00
Ampio e intenso aroma di caffé 
espresso, cioccolato fondente e torta 
alla frutta. Densa, inizialmente dolce, 
con un’amarezza che emerge presto.

BREWDOG PUNK IPA
ALC. 5,6° | CL.33 | € 6,00
India Pale Ale dal sentore complesso 
di gusti tropicali. Al palato è 
penetrante con note di agrumi, 
biscotti ed un finale aggressivo di 
luppolo amaro.

SPITFIRE SUPER STRONG
ALC. 9.0° | CL.33 | € 3,50
È una birra chiara forte e corposa, dal 
colre giallo dell’orzo maturo, con un 
cappello di schiuma pulita e compatta. 
Lager dal sapore pieno.

 



ITALIA

BIRRIFICIO DELL’ASPIDE
BLONDE
ALC. 5.5° | CL.33 | € 6,50
Birra artigianale ad alta 

fermentazione, leggera, fresca e 
dissetante. Si presenta di color oro 
carico leggermente velata con 
schiuma bianca, abbondante e 
persistente.

BIRRIFICIO DELL’ASPIDE
GAIRLOCH
ALC. 7.0° | CL.33 | € 6,50
Tipica birra scozzese scura e forte, 
dal colore ebano con riflessi rubino. 
Molto corposa con profumi di malto 
intensi, note tostate e una evidente 
nota alcolica.

BIRRA D’A BIONDA
ALC. 5.2° | CL.33| € 6,00
Brillante con i suoi riflessi dorati, 
schiuma compatta ed aroma 
equilibrato, leggermente fruttato e 
floreale. Leggerezza beverina.

BIRRIFICIO DELL’ASPIDE
NIRVANA
ALC. 7.5° | CL.33 | € 6,50
È una belgian golden ale, dal colore 
dorato carico, leggermente velato e 
dalla schiuma compatta e pannosa. Il 
profumo è intenso con note di banana 
matura, vaniglia e un delicato speziato.

ICHNUSA
ALC. 4.7° | CL.33 | € 3,00
Il colore chiaro e dorato, il profumo 
discreto con una nota 
piacevolmente amara. Carattere 
tipicamente sardo.

ICHNUSA NON FILTRATA
ALC. 5.0° | CL.33 | € 3,00
Colore dorato e luminoso dati dal 
malto d’orzo chiaro e da quello 
caramello. Piacevolmente vellutata 
grazie ai lieviti in sospensione. 
Aromaticità unica.

TIPA
ALC. 5.8° | CL.33 | € 6,00
Presenta un colore molto chiaro,
i suoi luppoli regalano un'esplosività
di gusto e l'aroma è incredibilmente 
inebriante, con sentori di frutta 
tropicale.

TALE
ALC. 4.6° | CL.33 | € 6,00
Di colore dorato e vivace e con un 
abbondante cappello di schiuma.
Ha una consistenza delicata dovuta 
alle note lievi di malto, bilanciata con 
un gusto leggermente orientato 
verso il luppolo, senza risultare 
amara.

BIRRA D’A ROSSA
ALC. 6.9° | CL.33 | € 6,00
Gusto intenso, leggermente amara 
con retrogusto caramello e nocciola 
dato da malti speciali, schiuma 
cremosa e aderente.

ZONA CESARINI
ALC. 6.6° | CL.33 | € 7,50
Pacific IPA che si contraddistingue 
per l'esplosione aromatica di frutta 
tropicale e di agrumi ancor più 
valorizzata e  amplificata dall'uso dei 
luppoli in Dry Hopping
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VINO ROSSO

VINO BIANCO

AGLIANICO PAESTUM
Acquaviva Pippo Greco
ALC. 14° | CL.75 | € 15,00

SEIANO
Paolo e Noemia d'Amico
ALC. 14.5°| CL.75 | € 20,00

BOTTIGLIA

AL CALICE

AGLIANICO
ALC. 12.5° | € 5,00

FIANO
Valentina Rotolo
ALC. 12° | CL.75 | € 24,00

FIANO
Don Andrea
Famiglia Pagano
ALC. 12° | CL.37 | € 7,00

BOTTIGLIA

FIANO
Don Andrea
Famiglia Pagano
ALC. 12° | € 5,00

 

AL CALICE

PINOT NERO
Campo Romano 
Cantina Poderi Colla
ALC. 13,5° | CL.75 | € 25,00
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EBO LEBO      3.50€       36° 
Ebo Lebo di Ottoz è un amaro valdostano con una storia 
leggendaria. ...  luminoso con sfumature di oro date dallo 
zafferano, dall' intenso profumo erbe alpine . Eletto 
miglior amaro al mondo nel 2020.
PIANTE OFFICINALI PRINCIPALI
Achillea millefoglie, Zafferano, Artemisia umbelliformis

RUPES              3.5€       28°  Servito freddo
Trenta erbe officinali ed aromatiche, provenienti dalla 
Locride, realizzano questa singolare e piacevole alchimia 
tra note erbacee amare, speziate ed amabili. Per la sua 
preparazione viene ancora utilizzato il vecchio metodo 
artigianale della macerazione a freddo degli ingredienti, 
tra i quali spiccano il finocchietto selvatico, le radici di 
liquirizia calabrese e l’alloro.

LUMIA               3.5€       30°  Servito freddo
Amaro Siciliano prodotto dall'infusione di erbe 
aromatiche e delle migliori scorze dei limoni siciliani. 
Questo Amaro alle Erbe ottimo come digestivo grazie agli 
ingredienti naturali che lo caratterizzano .

ARANCIU           3.5€      30° Servito freddo
Dall'infusione di erbe aromatiche e dalle migliori scorze 
delle Arancie Rosse siciliane nasce Amaro Aranciù, dal 
gusto unico ed elegante e colore ambrato, e dal carattere 
intenso.

CLANDESTINO   3.5€        23.5°
Un amaro profumatissimo, molto bilanciato, dall'aroma 
prevalentemente erbaceo, con molte sfumature che 
vanno dal balsamico all'agrumato, con un finale speziato. 
Le note amaricanti donate da Assenzio,Rabarbaro, 
Ginepro, Angelica, Elicriso si sposano alla perfezione con 
l'aroma più erbaceo di salvia, cedrina e menta per 
lasciare spazio agli aroma agrumati di bergamotto, 
limone, arancia e mandarino.

 

AMARI




